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Eigenschaften des Jahrgangs

Sehr sonniges Frithjahr, regnerischer Hoschsommer. Wihrend der Lese hohe
Temperaturen und viel Wind.

Flaschen 250 Magnum
Lehmiger Sand, vulkanischen Ursprungs, sowie Morenische Ablagerungen (Porphyr, Basalt
Boden . P ro
und Granit), sehr tiefgriindig und durchlassig
Rebsorten Vernatsch in seinen verschiedenen Spielarten
Parzellengrofe 0,15 ha
Erziehungsform Siidtiroler Pergl in sehr steilem Gelainde

Durchschnittsalter der Reben 60 Jahre
Bestockung 3000/ha
Produktion pro Hektar 3000 kg
Weinbau in Umstellung auf biologischen Anbau
Vinifikation Vergirung in Elchel}hol.géirstéindern {iber 4 Wochen. Am Anfang der Girung Rundpumpen
und 1 mal pro Tag hindisch unterstoRen
2 anni in Tonneaux usati, dopo un’anno in accaio. 2 anni di bottiglia. Zwei Jahre in
Ausbau gebrauchten Tonneaus,
1 Jahr im Edelstahl. Ohne Schonung und Filtration gefiillt. 2 Jahre Flaschenreifung
Gesamter Schwefel 60mg/1
Restzucker unter 2 g/l



