Vino ROSSO Leggero L2021 DIFFERENZIARE | RIFIUTI

Che cos’e Dove va

Vitigni autoctoni: Sch..va 90%, La..ein Bottiglia GL70 Raccolta Vetro

Vigna
Suolo

Viticoltura

Eta vigneto
Grandezza vigento
Densita ceppi
Resa

Annata

Vinificazione

Affinamento

Bottiglie

Grado alcolico
Zuccheri residui
SO; totale

Tappo a Corona C/FE91 Raccolta Acciaio
Verifica le disposizioni del tuo Comune

L’'uva arriva da tre vigne ripide attorno alla conca di Bolzano,
principalmente pergola, piccola parte su guyot

Terreno di matrice vulcanica, porfido, sabbiosa, argillosa, con scisti di
quarzite inclusi

Biodinamica, senza l'ausilio di trattori
42 anni

0,9 ha

4000/ha

8000 kg/ha

Bellissima annata la 2021, soleggiata primavera, fioritura fine maggio,
estate dalle temperature alte con buona piovosita e una vendemmia
allinsegna del bel tempo

Fermentazione spontanea in acciaio, breve macerazione, 50%
fermenta sulle bucce di Caroline

In botte grande e in acciaio fino a marzo 2022, senza chiarificazione
ne filtrazione

6000
11,5 %
>1 g/l
28 mg/l

PRANZEGG
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